
F I C H A  T É C N I C A  ·  M O D U L A R  ·  P R O

Vitte Max 6

6 garrafas em 2 módulos com um único tablet e cobrança

integrada: todas as funções do Agile Pro para uma carta de

vinhos maior.

6
garrafas de

750 ml

4
zonas de

temperatura

10,1"
tela touch

+20 dias
vinho aberto

conservado

O QUE FAZ

Modular

Módulos de 3 garrafas unidos com um

único tablet. Se um módulo precisar de

assistência, o resto continua

funcionando.

Cobrança por taça PRO

Pagamento com QR de

PIX

no Brasil ou

Mercado Pago

na Argentina, ou com saldo pré-

carregado do cliente.

Clientes com saldo PRO

O cliente se cadastra escaneando o QR

da tela. Carrega saldo no caixa ou pelo

celular e se serve com a sua conta.

Pedido pelo celular PRO

O cliente escolhe vinho e dose no celular

e confirma na máquina.

Relatórios e caixa PRO

Consumos por cliente, vinho e máquina,

e relatório de caixa. Tudo exportável

para Excel pelo painel web.

Vinhos e preços pela web

Você cadastra um vinho com uma foto

do rótulo (IA), define as 3 doses e os

preços são calculados sozinhos.

ESPECIFICAÇÕES

CAPACIDADE E SERVIÇO

Garrafas 6 de 750 ml (2 módulos)

Doses 3 configuráveis: degustação, meia

taça e taça

Conservação Argônio ou nitrogênio, mais de 20
dias

Pressurização Bottle Lock (patente Vitte)

Tela Tablet touch de 10,1"

Idiomas Espanhol, português e inglês

ELÉTRICO

Alimentação 220 V, 50/60 Hz (110 V sob
encomenda)

Consumo 460 W (230 W por módulo)

FRIO

Zonas de

temperatura

4 (2 módulos de 2 zonas, com

divisor)

Faixa 5 °C a 19 °C

Entrada em serviço Garrafa em temperatura ambiente:
cerca de 2 h até a sua temperatura

(para servir logo, colocá-la fria)

Refrigeração Compressor de 1/6 HP por módulo,
gás R134A, pressão máxima de baixa

3 PSI

Isolamento Câmara dupla com proteção UV

Iluminação LED interna

FÍSICO

Medidas (L × A × P) 807 × 664 × 450 mm

Peso 56 kg (2 módulos de 28 kg)

Cor Preto com detalhes em aço

inoxidável

Embalagem 2 caixas de MDF de exportação (uma

por módulo), 480 × 760 × 550 mm
cada

Origem Argentina ou Brasil · NCM
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V I T T E  M A X  6  ·  I N S TA L A Ç Ã O

Medidas e ventilação para a instalação

Medidas em mm. Em azul-claro, o espaço livre para a ventilação.

ESPAÇO NECESSÁRIO

Equipamento 807 × 664 × 450 mm

Espaço mínimo 907 × 814 × 550 mm

Livre atrás 10 cm

Livre de cada lado 5 cm

Livre em cima 15 cm

Livre na frente 37 cm, para abrir a porta

A dobradiça de baixo da porta tem que ficar apoiada

sobre a base firme. Nunca deixe o equipamento

com a porta em balanço, para fora da borda do

móvel ou da bancada: a dobradiça pode flexionar e a

porta pode se soltar.

Cuidado com o móvel. O equipamento é uma

geladeira: pode haver condensação ou vazamento

de água, por exemplo durante o degelo. Se apoiar

sobre madeira ou outro material que a umidade

possa danificar, tome precauções (uma bandeja ou

um protetor impermeável embaixo).

INSTALAÇÃO

Superfície firme e nivelada, sem sol nem calor

direto.

Tomada de 220 V com aterramento.

Repouso antes de ligar: 4 h (24 h se viajou

deitado).

Videochamada de instalação com a assistência

técnica.

INCLUI

Regulador de pressão para o cilindro de gás externo

2 divisores de acrílico (um por módulo)

2 acessórios «escadinhas» para garrafas de gargalo

cônico

Acesso ao painel de gestão web

Videochamada de instalação com a assistência

técnica

Garantia de 12 meses contra defeitos de fabricação

OPCIONAL

Ampliação para Vitte Max 9 somando um módulo

2 cilindros internos de 800 cm³ (um por módulo), com

custo extra conforme a negociação de venda

Não inclui o cilindro de gás. O cliente compra o seu cilindro

no Brasil, salvo outra negociação: normalmente de ½ m³

(cerca de 175 garrafas), marrom conforme a norma

brasileira; um único cilindro abastece os 2 módulos.

COMBINAÇÕES POSSÍVEIS

Brancos 6 · Tintos 0 Brancos 4 · Tintos 2 Brancos 3 · Tintos 3 Brancos 2 · Tintos 4 Brancos 1 · Tintos 5

Brancos 0 · Tintos 6

Temperaturas orientativas: brancos 6 a 8 °C, tintos 14 a 16 °C. Faixa de cada zona: 5 a 19 °C. A zona esquerda tem que ser igual ou mais fria que a direita,

com diferença máxima de 8 °C.
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