FICHA TECNICA - TELA TOUCH

Vitte Agile

Dispenser de vinho por taca de 3 garrafas com tela touch: o
cliente vé cada vinho com suas doses e notas de degustagao
e se serve sozinho. Vinhos e pregos sdo cadastrados pelo

painel web.
3 2 10,1" +20 dias
garrafas de zonas de tela touch vinho aberto
750 ml temperatura conservado

0 QUE FAZ

Tela touch Vinhos e pregos pela web Indicadores na tela

Imagem de cada vinho com suas doses,
precgos e notas de degustagao. O cliente
escolhe e se serve sozinho.

2 temperaturas
Zona fria para a garrafa 1 e temperada

para as garrafas 2 e 3, separadas por um

Vocé cadastra um vinho com uma foto
do rétulo (IA), define as 3 doses e os

pregos sao calculados sozinhos.

Conservagao Bottle Lock
Sistema pressurizado com argonio ou

nitrogénio (patente Vitte): a garrafa

Nivel de cada garrafa, estado da

conexao e temperaturas a vista.

Calibragao por posicao
Cada bico se ajusta separadamente para

que a dose seja exata.

divisor de acrilico. aberta dura mais de 20 dias sem oxidar.

ESPECIFICAGOES

CAPACIDADE E SERVIGO

FRIO

Zonas de 2 (garrafa 1/ garrafas 2 e 3, com
Garrafas 3 de 750 ml (1 mc')dulo) temperatura divisor)
(o . . Faixa 5°Cal19°C
Doses 3 configuraveis: degustacao, meia
taca e taca Entrada em servigo Garrafa em temperatura ambiente:
cerca de 2 h até a sua temperatura
(para servir logo, coloca-la fria)
C a Argoni itrogénio, mais de 20 . - .
onservagao dire?sonlo ou nitrogenio, mais ae Refrigeragao Compressor de 1/6 HP por médulo,
gas R134A, pressdo maxima de baixa
3 PSI
Pressurizagdo Bottle Lock (patente Vitte) Isolamento Camara dupla com protecéo UV
Tela Tablet touch de 10,1" lluminagao LED interna
Idiomas Espanhol, portugués e inglés 403 x 664 x 450 mm

Medidas (Lx Ax P
28 kg (32 kg com embalagem)

Preto com detalhes em ago
inoxidavel

Peso
ELETRICO
Cor

Alimentag&o 220V, 50/60 Hz (110 V sob

encomenda) Embalagem Caixa de MDF de exportagéo, 480 x
760 x 550 mm
Consumo 230 W Origem Argentina ou Brasil - NCM

8476.21.00.000R
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VITTE AGILE - INSTALAGAO

Medidas e ventilagado para a instalagao ESPAGO NECESSARIO

s0 s0 100 Equipamento 403 x 664 x 450 mm
1 1 —
. Espago minimo 503 x 814 x 550 mm
. ) * - 1 Livre atras 10 cm
B
] t R Livre de cada lado 5cm
‘ = In .5 Livre em cima 15¢cm
¥ g Livre na frente 37 cm, para abrir a porta

. e A dobradiga de baixo da porta tem que ficar apoiada
T S— EassS sobre a base firme. Nunca deixe o equipamento
o 2 com a porta em balango, para fora da borda do
movel ou da bancada: a dobradiga pode flexionar e a
porta pode se soltar.

| 100 |

Cuidado com o mével. O equipamento é uma
geladeira: pode haver condensagéo ou vazamento
de agua, por exemplo durante o degelo. Se apoiar
sobre madeira ou outro material que a umidade
possa danificar, tome precaugdes (uma bandeja ou
um protetor impermedével embaixo).

450

INSTA LACAO
Medidas em mm. Em azul-claro, o espaco livre para a ventilagao. . Superfl'cie firme e nivelada, sem sol nem calor
direto.
e Tomada de 220 V com aterramento.
* Repouso antes de ligar: 4 h (24 h se viajou

deitado).
e Videochamada de instalagdo com a assisténcia
técnica.
INCLUI OPCIONAL
* Regulador de presséao para o cilindro de gas externo e Cilindro interno de 800 cm? (rende 30 a 35 garrafas),
« Divisor de acrilico para as duas zonas de temperatura com custo extra conforme a negociagéo de venda
e 2 acessorios «escadinhas» para garrafas de gargalo
conico Nao inclui o cilindro de gas. O cliente compra o seu cilindro

no Brasil, salvo outra negociagao: normalmente de %2 m?

) ) . o (cerca de 175 garrafas), marrom conforme a norma
 Videochamada de instalagdo com a assisténcia e,

técnica
e Garantia de 12 meses contra defeitos de fabricagao

e Acesso ao painel de gestdo web

COMBINAGOES POSSIVEIS
{ [ (] ] )

Brancos 3 - Tintos 0 Brancos 1 - Tintos 2 Brancos 0 - Tintos 3

Temperaturas orientativas: brancos 6 a 8 °C, tintos 14 a 16 °C. Faixa de cada zona: 5 a 19 °C. A zona esquerda tem que ser igual ou mais fria que a direita,

com diferenga maxima de 8 °C.
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