FICHA TECNICA - 1 TEMPERATURA

Vitte Classic

Dispenser de vino por copa de 3 botellas con display y 3
botones y una sola temperatura. Se maneja desde el frente: no

necesita tablet, internet ni panel web.

3 1

botellas de 750 zona de

ml temperatura
QUE HACE

Display y 3 botones

Cada boton sirve por su posicion.
Funciona solo, sin tablet, internet ni
panel web.

Calibracién por posicion
Cada pico se ajusta por separado para

que la medida sea exacta.

+20 dias
botones y vino abierto
display conservado

Por medida o libre

Degustacién, media copa o copa con
cuenta regresiva, o modo libre: sirve
mientras mantenés el boton.

Conservacion Bottle Lock
Sistema presurizado con argoén o

nitrégeno (patente Vitte): la botella

1 temperatura
Las 3 botellas a la misma temperatura,
entre 5°Cy 19 °C.

abierta dura mas de 20 dias sin

oxidarse.
ESPECIFICACIONES
Zonas de 1 (las 3 botellas a la misma
Botellas 3 de 750 ml (1 médulo) temperatura temperatura)
Rango 5°Cal19°C

Medidas de servicio 3 configurables: degustacién, media

copay copa Puesta en servicio

Botella a temperatura ambiente: unas
2 h hasta su temperatura (para servir

enseguida, cargarla fria)

Conservacion Argdn o nitrégeno, mas de 20 dias

Refrigeracion Compresor de 1/6 HP por médulo,

gas R134A, presién maxima de baja 3

Presurizacion Bottle Lock (patente Vitte) PSI
Aislamiento Doble cdmara con protecciéon UV
Pantall Display LCD de 16 x 2 caracteres 'y 3
antalia splay y lluminacion LED interior
botones
Fisico
Idiomas Un idioma, segun el pais de destino Medidas (an x al x 403 x 585 x 450 mm
(castellano o portugués) prof)
Peso 28 kg (32 kg con embalaje)
’ Color Negro con detalles en acero
ELECTRICO inoxidable
Alimentacion 220V, 50/60 Hz (110 V a pedido) Embalaje Caja de MDF de exportacion, 480 x

760 x 550 mm

Consumo 230 W Origen Argentina o Brasil - NCM

8476.21.00.000R
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VITTE CLASSIC - INSTALACION

Medidas y ventilacion para el montaje ESPACIO NECESARIO

© I 100 Equipo 403 x 585 x 450 mm
1 i i
. Espacio minimo 503 x 735 x 550 mm
| /7 1 Libre atras 10 cm
= = - - Libre a cada lado 5cm
) ) Libre arriba 15cm
i ’ Libre adelante 37 cm, para abrir la puerta

= : La bisagra de abajo de la puerta tiene que quedar
L e A apoyada sobre la base firme. Nunca dejes el equipo
con la puerta en voladizo, sobresaliendo del borde
del mueble o la mesada: la bisagra se puede
flexionar y la puerta se puede salir.
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Cuidado con el mueble. El equipo es una heladera:
puede haber condensacion o pérdidas de agua, por
ejemplo durante el descongelamiento. Si lo apoyas
sobre madera u otro material que se pueda dafar
con la humedad, toma precauciones (una bandeja o
un protector impermeable debajo).

451

INSTALACION

Medidas en mm. En celeste, el espacio libre para la ventilacion.
 Superficie firme y nivelada, sin sol ni calor

directo.
e Toma de 220 V con puesta a tierra.
» Reposo antes de enchufar: 4 h (24 h si viajo

acostado).
e Videollamada de instalacién con servicio
técnico.
INCLUYE OPCIONAL
e Tubo de gas interno de 800 cm? (rinde 30 a 35 botellas) e Tubo de gas externo de 1 m3 (rinde unas 350 botellas;
« 2 accesorios «escaleras» para botellas de cuello cénico abastece hasta 3 0 4 médulos)

¢ Videollamada de instalacién con servicio técnico
e Garantia de 12 meses por defectos de fabricacién

COMBINACIONES POSIBLES
L]

Blancos 3 - Tintos 0 Blancos 0 - Tintos 3

Temperaturas orientativas: blancos 6 a 8 °C, tintos 14 a 16 °C. Rango: 5a 19 °C.
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